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NOME. . ~° COGNOME'
Emiliano . .. Feller

i

.TITOLO DI STUDIO - g i, _ .

_ Laurea in Scienze Biologiche - ) Ry
_Abilitazione alla professione del Blologo oS o B '
Iscrizione Albo professmnale =, o5 = '
Specuahzzaznone in “SCIenze dell’ Ahmentazmne ad mdmzzo tecnologtco

PROFILO PROFESSIONALE Ry _ , EAS
Dlngente'. , . L T T S

_ PF{ECEDENTI ESPERIENZE‘

--' Assistente mcancato e bor5|sta CNR presso Ia Facolta di Agrana dell Umversna di
Padov1 nel settore zootecmco dal 14, 02 1977 al 30.03.1978; . i

T ~dal'01.04. 1978 BIOIOQO responsabtle |g1en|co samtarlo presso la Centrale del Latte

- Trento . _ ; ‘ _

- dal 01 .01.1993, con dlngente presso Ia stessa Centrale del Latte, con responsablllta
nella produzmne qualita e nel controllo dei prodottl dell azienda; :

- »dal 01.01. 1996 aI 12.08. 2000 Dlrettore de[la Centrale del Latte Treﬁfo con

, responsablllta nel marketmg, negli mvest[menh nella produzmne organlzzazmne del

-

'personale swluppo norme igienico sanltarle sncurezza Haccp,...-.. ,' i _
% "--__dal 16.08.2000 al *31.08. 2001 Responsablle assnstenza tecnica e qualitd per l|
--Trentlngrana Concast au , |
- dal'01 .09.2001 Dirigente di Stabilimento presso a Centrale del Latte di Vlcenza con
L responsablllta negli investimeniti, nella produzmone organ:zzazmne del personale

‘ S\nluppo norme igienico sanltar[e smurezza Haccp

FORMAZIONE ADDESTF{AMENTO PARTEC[PAZIONE ACONVEGNI EASEMINARI
Ay Corso per Responsabili Azlendah de! Sennzm dl Preven21one e Protezmne dai -
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Rischi, secondo il D.L. 626/97, ottobre 1996 (4 giorni)

Valutatore interno del Sistema Qualita, CERT, agosto 1999 (3 giorni)
Valutatore di Sistemi Qualitd, ANGQ, febbraio 2001 (5 giorni)
Incontro di formazione personale laboratorio e consulente esterno valutatore SINAL

Dr: Massimo Tarditi su: “ Sistema Qualita ed Incertezza di Misura”

~ La nuova edizione della Norma UNI CEl EN ISO/IEC 17025 :2005 (Modena 29

novembre 2006)

La gestione dei corpi estranei nelle aziehde‘ alimentari: applicazione di un sistema
di controllo alla luce degli standard IFS/BRC e delle richieste dei clienti 4 maggio
2007 . e ' i1,
La realta della ristbrazione scolastica come punto di incontro fra Etica, sviluppo e
Giustizia Arezzo 10 e11 dicembre 2007

Giornate sull'audit in campo e introduzione al Reg. (CE) 2073/5" vicenza 15 e 22
maggio 2008 ' - |

[l pacchetto igiene e gli attori della filiera alimentare 27.09.2008

[l testo Unico della Sicurezza e salute sul lavoro 8 ore 1-luglio 2009 (Promec

' Modena.) + 4 ore 26 febbraio 2010 (centrale del latte di Vicenza)

“gestione degli allergeni nellindustria delle produzioni alimentari” seminario Diversy
S.p.A 6 maggio 2010

“la valutazione dei rischi collegati allo Stress lavoro correlato” Vicenza 18 novembre
2010 ' '

" “ Responsabile del servizio di prevenzione protezione aziendale” (28 ore)

Confindustria V|cenza 03.02.2011

“Comunicare 'emergenza nel settore agroalimentare” UNIPD Vicenza 12 03. 2011
La sicurezza nei luoghi di lavoro 4 ore Trento 21.03. 2011 .

Giornata di aggiornamento presso Veneto Agncoltura 13 maggio 2011 (ISO?218-
19036 basse conte-microincert plus)

Formazione addetto antlncendio e gestlone delle emergenze Trento 4 ore

31.05.2011

Incontro aggiornamento ACCREDIA Milano 20 ottobre 2011

Analisi sensoria1e'teéria a’pp[icazioni e metodi Trento 14-dicembre 2011

Corso interno sui requisiti della norma internazionale UNI CEI EN ISO/IEC 17025
“incertezza di misura e taratura”. : :

“Network e strumenti per la green mnovatlon ‘e le energie non rinnovabili. 3 glorm




22)

gennalo-febbralo 2012 Altavnlla Vlcentma

Conferenza lnternaZlonale "Informaznom dei consumaton su ahmen’u e bevande~

r nell'unione europea M[Iano 18 glugno 2012 , '
23) Convegno: “Educazione alla s:curezza ahmentare nuove strategle per Ia prova'
=l pnmarla Martedl 26 glugno Padova ' 4 ' .
24)  Corso sicurezza: Approfondimentl normatwl responsablllta dei soggettl" dl 4 ore 10
My settembre 2012 i
.25)" Corso sicurezza: La valutazmne del rischio biologico” di 4 ore 18 ottobre 2012
26) Corso F’ACCHETTO IGIENE di 8 ore, novembre 2013
.27) -Corso Etlchettatura e CLAHVI di 6 ore, aprlle 2015
28) Corso ISO 22000 per i Sisteml d| Gestlone della sxcurezza ahmentare, 16 ore,
‘ glugno 2019 ' '
 ALTRE ATTIVITA

Docente al MASTER in "Nutnzlone di popolaznone e su:urezza allmentare“ per Ia Facolta .

di medicina e Chirurgia dell'Universitd di "Padova (12 ore "allinterno del "corso

" Epidemiologia nutrizionale) per gli anni dal.2008 al 2019.. -

PUBBLICAZIONI -

1

2).

N

| “Indagine preliminafe sul contenuto in ‘piombo del latte: di. massa conferito alla
_Centrale del Latte di Trento”. HMsta l] Latte -giugno. 1983 ‘

"Mlcroflora fungma e Ilevmforme !nqumante le conserve vegetali burro e yogurt” ‘
lesta Mondo Domanl dlcembre 1984°

_' "Aspettl del controllo mrcrob:ologlco del ge[ato amglanale nella reg:one Trentino

Alto Adige". Rivista: Mondo Domani, glugno/agosto 1985

“Il gelato”. Editore Clesav , marzo 1987
_“Possabt{[ alterazioni organolemche dei latti trattatl termlcamente" 'Rivista: Il Latte,

gennalo 1988 8 . e ‘
Studlo e valutazmne sulla proposta d1 classn‘lcare il Iatte pastonzzato in base alla
denaturazmne proteica”. R]Vlsta Il Latte novembre1988 :

‘Lo yogurt. Caratteristiche nutrizionali mlcroblologzche bloch;mlche” Rivista:
Scienza de]lA[tmentazmne Iugho/agosto 1989 LT e
Il Iatte per tutti”. Ed|tore RBS, settembre 1990 :
"Allmentl [glene e quallta" Editore Arti Grafiche Saturma marzo 1991
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“Il Latte nell'alimentazione umana”. Ministero della Sanita, 1992

“Tutte le proprieta del latte”. Editore Il Salvagente, settembre 1995

“Elementi di igiene, nutrizione e legislazione alimentare”. Editore Arti’ Grafiche
Saturnia, 1995- Il edizione 2012 :

“Manual_e HACCP per il gelato artigianafe" valutato conforme dal Ministero della
Sanita, giugno 1998 o %
“Alimenti e autocontrollo HACCP”. Centrale del Latte Trento, giugno 1998

. “L’uovo extra fresco trentino”. Cenirale del Latte Trento, aprile 1999

Sito web: www fellemet.it, gennaio 2000 ik

"Il latte fresco”, rivista IL LATTE, dicembre 2000 _

“Inducing the mitocondrial outer membrane perm'eali‘zzati'on: Wat is ne'w“ Biégenic
amines 2011, settembre 2011 : |

Il Libro LA SICUREZZA ALIMENTARE con Cescam Ferrarini e Novelli, Edltore IL
PROGETTO-di Padova, 2{)13

Sito internet

" Responsabile del sito www. fellernet it dove sono disponibili le slides utlhzzate pet il Master
presso I'Universita di Padova.

Il sito viene perlodlcamente aggiornato. Sono presentl circa 100 documenti L’accesso &
libero da parte di ogni operatore. Nel sito sono disponibili pubblicazioni in materia di
Haccp, efichettatura; sicurezza alimentare, tossinfezioni, valutazione del rischio,
formaz;one ' '

Trento: 19 giugno 2019

Dott. Emiliano Feller

E-mail: feller@centralelatte.vicenza.it




