
Allegato 10 - Elenco macchinari GRAZIOLI 
 

 descrizione marca misure cm 
quan
tità 

A.P.S.P. POVO - RSA Margherita Grazioli -  Cucina Centrale  
        

  Inventario Attrezzature 
        

   Magazzino Deposito Attrezzature non in uso       

  Turbofrantumatore Nilma   1 

  Cutter  Nilma   1 

  Bilancia da banco portata 15 Kg. Lario   1 

  Bilancia da banco portata 10 Kg. Pujadas   1 

  Pattumiere carrellate cilindrica inox con coperchio     2 

  Pattumiere carrellate quadra inox con coperchio     1 

  Carrello inox scaldapiatti    100x40x90h 3 

  Carrello inox neutro a due ripiani   120x60x90h 1 

  Frullatore da banco cap. 3 lt     1 

  Carrelli inox armadiati Madiz 60x40x90h 2 

  Elemento bollitore per prime colazioni cap. 20 lt. Camurri   1 

  Elemento bollitore a parete cap. 20 lt. Animo   1 

  Motoriduttore per tritacarne     1 

          

  Locale ripostiglio Materiale di scorta       

  Casse termiche inox per trasporto pasti Rieber   7 

  Carrello bagnomaria a due vasche  Rieber 120x63x90h 2 

  Carrello inox portateglie per forno   80x80x140h 1 

  Carrelli inox per distribuzione colazioni    105x55x90h 7 

          

  Area Confezionamento e Spedizione pasti       

  Contenitori termici di trasporto pasti 

Rieber 
Thermo
port   2 

  Carrello termico inox bagnomaria a due vasche con coperchio ribaltabile Rieber  115x63x90h 8 

  Carrello inox a due ripiani Blanco 90x60x90h 1 

  Carrello termico inox a due ripiani Rieber 70x50x90h 5 

  Carrello inox per colazioni completo di accessori Animo 115x63x90h 7 

  Mobile neutro con cassettiera inox   80x60x85h 2 

  Carrelli colazione laminato Rational 103x63x90h 2 
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  Tavolo armadio inox   110x80x85h 1 

  Carrello inox chiuso portateglie   40x60x145h 5 

  Avvolgitore a parete per canna lavaggio     4 

  Carrello inox a due ripiani   100x50x90h 10 

  Carrello inox bagnomaria a tre vasche Rieber 140x65x90h 1 

          

  Area Lavaggio       

  Armadio inox aperto a 4 ripiani   190x70x200h 1 

  Armadio inox chiuso a due ante scorrevoli   110x70x200h 1 

  Vascone inox per lavaggio pentole   200x70x85h 1 

  Lavapentole con carica frontale Elframo 170x75x180h 1 

  Tavolo inox a giorno   100x70x85h 1 

  Tavolo inox a rulli folli    200x65x85h 1 

  Lavastoviglie a traino di cestelli Elframo 300x90x160h 1 

  Lavello inox speciale per ingresso lavastoviglie   250x70x85h 1 

  Tavolo inox speciale ad angolo con vasca   210x110x85h 1 

  Tavolo inox armadiato aperto   160x70x85h 1 

  Mensola inox a parete   150x40 1 

  Mensola inox a parete   140x40 1 

  Controsoffitto aspirante su tutta la zona lavaggio     1 

          

  Area Magazzino derrate       

  Bilancia a pavimento elettronica   130x110 1 

  Tavolo inox chiuso con cassettiera a tre cassetti   90x70x85h 1 

  Cella prefabbricata temperatura positiva per frutta/verdura Baron 370x340x230h 1 

  Scaffali inox per cella   150x50x140h 4 

  Cella frigorifera prefabbricata per salse e dolci a temperatura positiva Baron 180x340x230h 1 

  Scaffali inox per cella   140x50h140h 3 

  Cella frigorifera prefabbricata per formaggi a temperatura positiva Baron 250x340x230h 1 

  Scaffali inox per cella   140x50x140h 3 

  Cella prefabbricata temperatura positiva per alimenti cotti abbattuti Baron 250x340x230h 1 

  Scaffali inox per cella   140x50x140h 3 

  Cella prefabbricata a temperatura positiva per carni Baron 180x340x230h 1 

  Cella prefabbricata a temperatura negativa per alimenti surgelati Baron 160x340x230h 1 
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  Scaffali inox per cella   140x50x140h 3 

  Tavolo inox armadiato   140x70x85h 1 

  Armadio in ferro con ante scorrevoli   250x60x200h 1 

  Tritacarne da banco Minerva   1 

  Cella frigorifera prefabbricata a temperatura negativa Baron 180x340x230h 1 

  Armadio inox con porte scorrevoli   140x60x200h 1 

  Armadio inox in lamiera zincata   180x60x200h 2 

  Scaffali in alluminio anodizzato a 4 ripiani   80x45x180h 2 

  Scaffali in alluminio anodizzato a 4 ripiani   110x45x180h 3 

          

  Area Lavorazione Verdura/frutta       

  Scaffale in lamiera zincata 4 ripiani   130x60x180h 1 

  Pelapatate su basamento capacità 20 kg. 
Dito-
Sama   1 

  Lavello inox per verdure   130x70x85h 1 

  Tavolo inox a giorno con 2 ripiani   100x70x85h 1 

  Tavolo inox armadiato con cassettuera a tre cassetti   220x70x85h 1 

  Lavello speciale inox con gocciolatoio sx e foro di sbarazzo   290x70x85h 1 

  Lavaverdure automatica a cestello fisso Nilma 100x63x90h 1 

  Tavolo inox a giorno con ripiano   220x70x85h 1 

  Tagliaverdure da banco 
Dito-
Sama   1 

  Scaffale in alluminio anodizzato a 5 ripiani   85x50x200h 1 

  Tagliaverdure/cutter automatica Krefft   1 

          

  Area Preparazione pasti per Mensa       

  Carrello termico bagnomaria Rieber 80x60x90h 2 

  90x80x160h Baron 140x82x210h 1 

  Tavolo inox refrigerato speciale con vasca sx   185x70x85h 1 

  Tavolo inox speciale ad angolo con armadio neutro e refrigerato   400x70x85h 1 

  Tavolo inox speciale a giorno e cassettiera a tre cassetti   280x70x85h 1 

  Mensola inox   250x20 1 

  Cutter capacità 3 lt. 
Robot-
coupe   1 

          

  Area Pasticceria       

  Tavolo inox refrigerato Friulinox 155x80x85h 1 

  Tavolo inox neutro a due ripiani   215x70x85h 1 

  Tavolo inox speciale per supporto forno   180x80x70h 1 
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  Armadio pensile chiuso    140x40x60h 1 

  Forno a Microonde professionale 
Panaso
nic 65x50x60h 1 

  Forno per pasticceria capacità 10 gn 1/1 Lainox  90x80x100h 1 

  Tavolo speciale con piastra elettrica ad incasso e lavello   305x80x85h 1 

  Impastatrice a spirale capacità 30 kg. 
Dito-
Sama   1 

  Pattumiera inox carrellata con comando a pedale     1 

          

  Area Preparazione secondi piatti       

  Macchina per sottovuoto su carrello  
Webom
atic 60x40x90h 1 

  
Tavolo inox speciale con armadio neutro e frigorifero e con cassettiera a 
3 cassetti   370x70x85h 1 

  Affettatrice a gravità diametro lama 35 cm     1 

  Tritacarne da banco     1 

  Tavolo inox speciale armadiato   215x70x85h 1 

  Armadio pensile chiuso con ante scorrevoli   170x35x60h 1 

  Tavolo centrale inox speciale con armadio passante   200x120x85h 1 

  Vascainox carrellata   65x55x60h 1 

          

  Area Cottura       

  Hamburgatrice su carrello     1 

  Carrello portateglie per forno   70x80x160h 1 

  Turbofrantumatore 
Dito-
Sama   1 

  Armadio pensile inox chiuso con ante scorrevoli   130x40x60h 1 

  
Tavolo speciale inox con armadio, cassettiera a 3 cassetti e lavello a 
due vasche   280x70x85h 1 

  Forno a convezione su basamento carrellato capacità 20 gn 1/1 Zanussi 100x90x160h 1 

  Carrello inox portateglie capacità 18 gn 1/1   80x70x160h 1 

  Carrello inox a due ripiani   90x60x90h 3 

  Forno a convezione vapore su supporto capacità 20 gn 1/1 Lainox 100x100x160h 1 

  Abbattitore di temperatura capacità 20 gn 1/1 Lainox 90x90x160h 1 

  Carrello inox bagnomaria a tre vasche Rieber 120x63x90h 1 

  Carrelli inox portautensili   60x90x90h 2 
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  Armadio pensile inox chiuso con ante scorrevoli   140x40x60h 1 

  Contenitori termici per trasporto pasti a domicilio thermoport Rieber   240 

  Tavolo spciale inox con vasca dx e armadiato   180x70x85h 1 

  
Tavolo inox speciale su misura composto da armadio 
chiuso,cassettiera,lavello due vasche   1100x70x85h 1 

  Armadio pensile inox chiuso con ante scorrevoli   150x40x60h 1 

  Mensola inox a parete   140x30 1 

  Mixer da banco 
Robot-
coupe   1 

  Primo blocco cottura composto da:       

  Cucina a gas 4 fuochi su forno Soget 80x90x85h 1 

  Cucina a 4 piastre in vetroceramica Soget 85x90x85h 1 

  Friggitrice a due vasche Soget 80x90x85h 1 

  Cuocipasta a cestello ribaltabile Soget 135x90x85h 1 

  Blocco due pentole capacità 100 lt. Soget 168x90x85h 1 

  
Blocco due pentole con mescolatore automatico con una pentola 
capacità 100 lt. la seconda con capacità 60 lt. Metos 130x90x90h 1 

  Pattumiere carrellate inox comando a pedale     2 

  Secondo blocco cottura composto da.       

  Bistecchiera con piano di cottura liscio Soget 80x90x85h 1 

  Elemento neutro di raccordo Soget 108x90x85h 1 

  Brasiere ribaltabili capacità 80 lt. Soget 80x90x85h 2 

  Banco pentolini da 5 pentolini capacità 60 lt. cad. Soget 360x70x85h 1 

  Controsoffitto aspirante su tutta la cottura     1 

          

  Area Preparazione Bevande calde     1 

  Tavolo inox speciale refrigerato con vasca sx   285x70x85h 1 

  Tavolo inox speciale armadiato   95x70x85h 1 

  Bollitore a parete capacità 20 lt.  Animo 220x70x85h 1 

  Lancia di lavaggio estendibile su griglia lavaggio carrelli     1 

          

  Area Mensa       

  Carrello recupero vassoi capacità 10 vassoi   70x70x160h 1 

  Carrello recupero vassoi capacità 20 vassoi   120x60x160h 2 
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  Forno a microonde domestico     1 

  Carrello inox bagnomaria a due vasche Rieber 115x63x90h 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


