Allegato 10 - Elenco macchinari DE TSCHIDERER

impianto Descrizione Quantita
Ingresso merci — Magazzino deposito
Scaffale 4 piani 1
Scaffale 4 piani 1
Cella frigorifera assemblata in un unico blocco

Cella frigorifera verdure
Cella frigo 1
Scaffale 4 piani 1
Scaffale 4 piani

Cella frigorifera carni
Motoriduttore 1
Cella frigo 1
Scaffale 4 piani 1
Cella frigorifera salumi e latticini
Scaffale 4 piani 1
Cella frigo 1
Cella frigorifera cibi pronti

Scaffale 4 piani
Scaffale 4 piani 1
Cella frigo

Area preparazione pesce
Lavamani armadiato comandi a pedale con distributore di sapone 1
Frigorifero 1
Tavolo rettangolare per cucina 1

Area Preparazione carni
Affettatrice 1
Frigorifero 1
Frigorifero 1
Tritacarne/Grattugia 1
Tritacarne/Grattugia 1
Lavatoio 1 vasca gocciolatoio 1
Lavamani armadiato 1
Sterilizza coltelli 1
Tavolo rettangolare 1
Tavolo rettangolare 1

Area preparazione frutta e verdura

Pelapatate professionale 1
Frigorifero 1
Centrifuga verdure 1
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Impianto

Descrizione

Quantita

Lavaverdura

1

Taglia verdure

Tavolo rettangolare

Lavamani armadiato

1
1
1

Area preparazione piatti freddi

Frigorifero

Lavamani armadiato

Spremiagrumi automatico

Lavatoio 1 vasca gocciolatoio

Tavolo rettangolare

Tavolo rettangolare

Tavolo rettangolare

Apriscatole da banco
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Area lavaggio pentole

Lavatoio pentole 1 vasca

Cappa con illuminazione

Lava oggetti automatica

Tavolo prelavaggio

Tavolo rettangolare

Tavolo scarico
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Area lavaggio stoviglie

Cappa con illuminazione

Kit tende

Lavastoviglie

Lavastoviglie

Lavastoviglie

Rulliera fissa

Tavolo cernita

IR

Area cottura

Addolcitore acqua automatico per forni

Addolcitore acqua automatico per forni

Cappa con illuminazione

Cappa con illuminazione

Abbattitore

Abbattitore

Brasiera

Cucina elettrica top 4 piastre quadre

Cucina elettrica top 4 piastre quadre

Cucina elettrica top 2 piastre quadre

L L e e e e = TN TSN TS




Allegato 10 - Elenco macchinari DE TSCHIDERER

Impianto

Descrizione

Quantita

Copertura paraspruzzi

1

Cuocipasta

Cuocipasta

Fry top elettrico

Elemento Top neutro 400 mm

Elemento Top neutro 400 mm

Elemento Top neutro 400 mm

Elemento Top neutro 400 mm

Forno

Forno

Friggitrice elettrica

Frigorifero

Lavamani armadiato

Lavamani armadiato

Mixer Dynamic

Impastatrice

Impastatrice

Pentola elettrica 100 LT

Pentola elettrica 150 LT

Sterilizza coltelli

Tavolo rettangolare

Tavolo rettangolare

Tavolo rettangolare

Tavolo rettangolare per cucina
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Area confezionamento

Carrello 2 piani 4
Carrello termico 12
Contenitore termico 7
Nastro confezionamento 1
Carrello 3 piani 17
Carrello portavivande 2 piani 8
Confezionatrice sottovuoto a campana 1
Armadio carrellato porta vassoi 1
Carrello di servizio 8
Contenitore isotermico 5
Locale spogliatoio donne
Armadietti spogliatoio a doppio scomparto 5
Panca per spogliatoi
Locale spogliatoio uomini
Armadietti spogliatoio a doppio scomparto 4

Panca per spogliatoi
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Impianto Descrizione Quantita
Locale mensa
Bancone Self/serice 1
Armadio carrellato porta vassoi
Carrello 2 piani 1
Tavolo quadrato 11
Macchina da caffé da banco 1




