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Art. 1 - Quantitativi indicativi della fornitura e base d’asta

1. Il presente appalto consiste nella fornitura di prodotti ortofrutticoli freschi nei seguenti
quantitativi:

Ingrediente Quantita 3 anni
PATATE PUSTERER SC.KG.10 939 | sc.
ZUCCHINI 2007,21 | Kg.
POMODORO INSALATARO RAMATO 1558,05 | Kg.
LIMONI 360 AL DEFENILE 1570,44 | Kg.
PATATE GERMANIA CAT.I 5610 | Kg.
CAROTESFUSE 3014,67 | Kg.
PATATE 780 | pz.
MELE GOLDEN Il 70-80 2825,1 | Kg.
H.S.2,55 KG POMODORI PELATI 783 | pz.
PATATE NOSTRANE SACC KG 10 243 | sacco
FRAGOLE A COLLO | 135 | cassetta
ARO SPINACI CUBETTATI 2,5 KG 423 | sacco
ZUCCHINE CAT.I 583,08 | Kg.
CAROTE SCIOLTE CAT.I 1461,9 | Kg.
CIPOLLE GIALLE 2490 | Kg.
SEDANO VERDE | 989,01 | Kg.
CAVOLFIORI 780,06 | Kg.
CIPOLLE DORATE CAT.I 1582,5 | Kg.
MANDORLE SGUSC.LIBERTY 1 KG 66 | Kg.
ODORI ALLA RINFUSA 193,38 | Kg.
ARANCE BIONDE 108 1086,21 | Kg.
ARO PISELLI FINI 2,5 KG 219 | sacco
ANANAS AEREA 631,08 | Kg.
PEPERONE ROSSO 440,94 | Kg.
POMODORO CILIEGINA 359,07 | Kg.
MELANZANE TONDE 603,12 | Kg.
POMODORO GRAPPOLO CAT.I 454,2 | Kg.
LIMONI CAT. | ES 536,7 | Kg.
ANANAS CAT.l PVE 449,22 | Kg.
FRAGOLE CEST. CAT. | 360,6 | cestino
ARO FAGIOLINI FINI 2,5 KG 195 | sacco
PINOLI PAKISTAN 1 KG BRUZZONE 18 | Kg.
ZUCCHINE VENETO 323,1|Kg.
FUNGHI CHAMPIGNON CONF. CAT. | 196,53 | cestino
SEDANO VERDE CAT.I 522,45 | Kg.
PREZZEMOLO | 243,6 | Kg.
KIWI SFUSI 289,98 | Kg.
FRAGOLE CEST. CATIAL PLATEAU 48 | plateau
BASILICO GR.100 336 | cestino
FINOCCHI 411,42 | Kg.
PEPERONI COLORATI CAT. | 221,97 | Kg.




ASPARAGI VERDI KG.1 60 | Kg.
AGLIO ALLA RINFUSA 86,01 | Kg.
H.S.CHAMPIGNONS FETTE 2.5 KG 57 | sacco
RADICCHIO TREVISANO AUTENTICO 62,64 | Kg.
CAROTE NOVELLE 492,3 | Kg.
ASPARAGI BIANCHI CAT.I 81| Kg.
POMODORI GRAPPOLO CAT | 225,15 | Kg.
MELANZANE TONDE CAT.I 273,15 | Kg.
FRAGOLE CESTINO G. 132 | cestino
PISTACCHIO CRUDO SG.LIB.1 KG 12 [ Kg.
LIMONI LIME 123,75 | Kg.
ZUCCHE GIALLE 414,78 | Kg.
POMODORO CIRIO CAT.I 155,7 | Kg.
INSALATA RICCIA 159,39 | Kg.
BIETE DA COSTA CAT.I 389,7 | Kg.
MENTA MAZZETTI 264 | mazzetto
FRAGOLE CONF.GR.250 CAT | 228 | cestino
CAVOLFIORICAT.I 275,82 | Kg.
CAROTE CAT | 366,75 | Kg.
ERBE AROMATICHE CAT.I 79,53 | Kg.
SEDANO TESTA 256,02 | Kg.
POMODORI PELATI 3/1 SALSATI PR 162 | pz.
INSALATINA 234,99 | Kg.
COSTE 265,17 | Kg.
PORRII 221,49 | Kg.
FIORI DI ZUCCHINI 192 | Kg.
PEPERONI GIALLI 140,4 | Kg.
FRAGOLE SCIOLTE CAT.I 52,53 | Kg.
RADICCHIO VARIATO 228,3 | Kg.
ASPARAGI BIANCHI 58,29 | Kg.
CIPOLLE GIALLE SACCHI X 10 360 | Kg.
UVA MOSCATO | 157,05 | Kg.
PREZZEMOLO CAT.I 131,58 | Kg.
MELED.GOLDEN 70/75 CAT.I 322,8 | Kg.
NOCI TIPO A CILE EXTRA LIGHT 15 | Kg.
MELED.GOLDEN75/80CAT.I 219,3 | Kg.
VERZE 272,91 | Kg.
FUNGHI CHAMPIGNONS 111,21 | Kg.
MANDARANCI 282,87 | Kg.
INSALATA INDIVIA 108 | Kg.
KIWI 130,5| Kg.
NOCI SGUSCIATE TIPO A EST 21| Kg.
LIMONI 156,6 | Kg.
MANDARINI | 153,54 | Kg.




ANANAS 148,05 | Kg.
PATATE NUOVE SFUSE 600 | Kg.
LIME 48,9 | Kg.
UVA AUSTRALIANA KG.14 75 | cassetta
ASPARAGI BIANCHI 12/16 45,15 | Kg.
MELE GOLDEN EXTRA 80-90 185,64 | Kg.
ASPARAGIVIOLA 28,92 | Kg.
FUNGHICHAMPIGNONSCIOLTICAT. 76,5 | Kg.
MELONICAT.IPVE 90 | Kg.
BASILICO PVE CAT.I 132 | conf.
ARO NOCI EST.CH SG 1/2 KG.1 15 | Kg.
CAROTE IN CONFEZIONI 276 | Kg.
POMODORO GRAPPOLO OLANDA 110,1 | Kg.
ARANCE DA SPREMUTA CAL 8/9 223,05 | Kg.
CARCIOFI CAT.I 342 | Kg.
LIMONI 76,65 | Kg.
UVA REGINA NERA 106,44 | Kg.
KIWI CAT.I 152,94 | Kg.
CIPOLLE GIALLE SFUSE 360 | Kg.
POMODORO INSALATARO | 143,76 | Kg.
OLIVE NERE RIVIERA DEN VT GR 9 18 | pz.
MENTA CAT.I 93 | mazzetto
RADICCHIO TREVISANO PRECOCE 112,44 | Kg.
FRAGOLE 8X250GR 81| pz.
PINOLI PAKISTAN 250 G 15| pz.
SEDANO VERDE 138,9 | Kg.
PATATE SPICCHI KG 2,5 MCCAIN 48 | sacco
BASILICO MAZZI CAT.I 213 | mazzo
LAMPONI INTERI LAZZATI KG.1 33 | Kg.
LIMONI CONFEZIONATI AL DEFENIL 108 | Kg.
NOCI SGUS. META' G700 BRUZZONE 15 | conf.
ZUCCA VERDE TONDA CAT.I 82,8 | Kg.
LIME CAT.I BR 315 | Kg.
NOCCIOLE TOSTATE X KG. 1 12 [ Kg.
BASILICO VASCHETTE CAT.I 153 | conf.
MANDORLE AFFETTATE KG1 TAVI 9| Kg.
ZUCCHINE CAT | 117,15 | Kg.
PINOLI MEDITERRANEI 3| Kg.
PATATE OLANDAI 390 | Kg.
ARANCE RETE 126 | Kg.
RUCOLA BUSTA GR.125 216 | conf.
UVA SULTANINA LIBERTY KG.1 51| Kg.
PINOLI PAKISTAN 1 CAT.1KG 3| Kg.
ZUCCHINE CAT Il 78,6 | Kg.




CAROTE Il ITALIA 210 | Kg.
MANDORLE PELATE CALIBRATE DA KG. 1 12 | Kg.
MELE GOLDEN NUOVE 70/80 168,6 | Kg.
SCHNITTLAUCH 10,62 | Kg.
CAPUCCI NOVELLI 163,98 | Kg.
PINOLI CINA KG1 TAVI 6| Kg.
POMODORO GRAPPOLO CAT.I (NL) 85,8 | Kg.
PATATE KENEBECK (B.CO) CAT.I 240 | Kg.
AGLIOTRECCIACAT.I 33,42 | Kg.
MELANZANE TONDE 79,95 | Kg.
PATATE TONDE 188,25 | Kg.
PEPERONI ROSSI 58,05 | Kg.
SEDANO VERDE 105,6 | Kg.
LIME AL COLLO CAT.I PVE 9| conf.
H.S. CASTAGNE PELATE KG.1 15 | Kg.
PERE ABATE 100,17 | Kg.
BANANE | 115,11 | Kg.
KIWI CAT.I 90,45 | Kg.
LIMONI SCIOLTI CAT. | 72,9 | Kg.
PEPERONI GIALLI 52,95 | Kg.
PATATE FRANCIA CAT. | 240 | Kg.
LIMONI 71,4 | Kg.
POMODORO S. MARZANO Il 66,12 | Kg.
CASTAGNE PELATE SCOTTATE KG2,5 6 | conf.
MELE DA COTTO 164,55 | Kg.
FINOCCHIO CAT.I 120,6 | Kg.
FRAGOLE 8X250GR TRENTINO 54 | conf.
SPINACINO 500 GR. 45 | conf.
SEDANO RAPA CAT.I 93,84 | Kg.
LIMONI 46,35 | Kg.
BANANE CHIQUITA 86,79 | Kg.
MELE GOLDEN 70/80 DOPPIO 86,1 | Kg.
FUNGHI CHAMPIGNON CONFEZIONATI 34,2 | conf.
PATATE NOSTRANE CAT.I 210 | Kg.
RUCOLA LAVATA CONF. CAT.I 93 | conf.
ORZO PERLATO KG.5 15| sacco
FUNGHI CHAMPIGNON FRESCHI 33,3 | Kg.
ASPARAGI VERDI CILE 1 KG 12 | Kg.
CAROTE PACCHI CAT.I 126 | Kg.
POMODORINI CILIEGIA CAT | 35,55 | Kg.
MANDORLE PELATE LIBERTY 1 KG 6| Kg.
CAVOLFIORI DEFOGLIATI 72,39 | Kg.
BASILICO PZ.1 (MAZZETTO) 54 | mazzo
CIPOLLE GIALLE CONFEZIONATE 108 | Kg.




ANANAS 6 PZ DEL MONTE 38,7 | conf.
CARCIOFI GROSSI 186 | Kg.
ANANAS 7 PZ DEL MONTE 37,5 | conf.
LAMPONI CESTINI CAT.| 45 | conf.
ZUCCHE GIALLE 69,75 | Kg.
SEDANO BIANCO | 50,13 | Kg.
PISTACCHI VERDI SGUSCIATI GR 7 3| conf.
DILL 16,98 | Kg.
PEPERONI GIALLI [TALIA 38,1 | Kg.
ASPARAGI BIANCHI CAT.| PVE 12 | Kg.
PORRICAT.| 63,9 | Kg.
LAMPONI CESTINO 48 | conf.
MELANZANE TONDE 52,62 | Kg.
FRAGOLE TOUTVENENT KG2,5 C 15 | conf.
ZUCCA LUNGA GIALLA CAT.| 72 | Kg.
PEPERONCINI MAZZO 45 | mazzo
CARCIOFI MAMME 99 | Kg.
UVA BIANCA COPERTA SICILIA 27,6 | Kg.
BANANE CHIQUITA 47,7 | Kg.
LAMPONI EXTRA FLORIAN FR.1 KG 15 | Kg.
NOCI SGUSCIATE KG 1 9| Kg.
FUNGHI FINFERLI 9,45 | Kg.
MANDORLE SGUSCIATE X KG.1 6| Kg.
RADICCHIO LUNGO CAT.I 40,5 | Kg.
PISELLI FINI KG 2,5 S BONDUELL 18 | sacco
MELE D.GOLDEN 75/80 MELINDA C 64,8 | Kg.
TOPINAMBUR 35,4 | Kg.
MIRTILLI CESTINO 48 | conf.
PERE WILLIAMS 44,1 | Kg.
CAVOLI CAPPUCCIO CAT.| 83,4 | Kg.
CILIEGIE ROSSE X COCKT VT GR95 6 | vasetto
ASPARAGI BIANCHI PUNTA CAT.| 13,5 | Kg.
BANANE CHIQUITA CAT.| (ECUADOR) 54,3 | Kg.
LIMONI LEGNO 28,5 | Kg.
FAGIOLI DI LAMON CAT.| 15 | Kg.
CAVOLO CAPPUCCIO VIOLA CAT.| 65,7 | Kg.
PEPERONI GIALLI ROSSI ITALIA 32,1 |Kg.
MELE GOLDEN 70/80 VENETO 72 | Kg.
POMODORO DATTERINO CAT.| 16,74 | Kg.
ROSMARINO FRESCO 13,2 | Kg.
CAVOLI VERZE CAT. | 39,9 | Kg.
BASILICO 48 | conf.
BROCCOLETTO 43,5 | Kg.
TIMO | ITALIA 51 | mazzetto




LIMONI FOGLIA 37,38 | Kg.
UVA NERA PUGLIA 24,9 | Kg.
SCALOGNO CAT.I FR 18 | Kg.
RIBES CESTINO 33| conf.
SALVIA FRESCA 12,6 | Kg.
MISTICANZA VASCHETTA GR.500 21 | conf.
RADICCHIO LUNGO AUTENTICO CAT. 8,01 | Kg.
PREZZEMOLO LISCIO 26,1 | Kg.
LAMPONI INTERI KG2,5 C 6 | sacco
INSALATA LATTUGA 41,1 | Kg.
SCALOGNO 26,97 | Kg.
PATATE IV GAMMA SPEZZATO CAT.I 120 | Kg.
PERE KAISER | 48,3 | Kg.
VALERIANA CASS.30X40 GR.500 18| conf.
CAVOLFIORI BIANCHI 42 | Kg.
RUCOLA CONF GR 100 51 | conf.
CIPOLLE ROSSE TIPO TROPEA CAT. 33,6 | Kg.
PREZZEMOLO MAZZI 22,5 | Kg.
PHISALIS 51| Kg.
PATATE VITELLOTTE VIOLA SFUSE 15| Kg.
PREZZEMOLO I 13,65 | Kg.
PINOLI PAKISTAN 125 G 9 | conf.
FUNGHI TRIFOLATI BST KG.1,85 P 9 | conf.
VALERIANA BUSTA GR.125 66 | conf.
CIPOLLE BIANCHE 60 | Kg.
GERMOGLI SOIA 36 | conf.
FRUTTI BOSCO 3 FRUTTI KG2,5C 6 | conf.
PESCHE NOCI 32,13 | Kg.
UVA SULTANINA DA KG. 1 15| Kg.
CAPUCCI 67,77 | Kg.
POMODORO CIRIO SICILIA 15,9 | Kg.
NOSIOL CEST. CAT.I 42 | conf.
TIMO 36 | conf.
AGLIO TRECCIONE 7,89 | pz.
ARANCE TAROCCO CAL.120 (9)CA 54,6 | Kg.
ANANAS 6 PZ ORSERO 21,6 | conf.
RUCOLA CASS.30X40 GR.500 18 | conf.
PERE WILLIAM 70+ 30,6 | Kg.
MELONIRETATI 43,86 | Kg.
MELE GOLDEN CAL. 70+ 39 | Kg.
PERE WILLIAM ROMAGNA VIGNOLINI 27,9 | Kg.
CICORIA CATALOGNA CIMATA CAT.I 25,8 | Kg.
PATATE CICERO VAL DI GRESTA 60 | Kg.
POMODORO GRAPPOLO CAT.I (ES) 29,7 | Kg.




BANANE F.LLI ORSERO CAT. | C.R 36,3 | Kg.
BANANE 33,3 | Kg.
SALVIA SFUSA ITALIA 13,5 | Kg.
VALERIANA VASCHETTA GR.500 12 | conf.
INDIVIA RICCIA CAT. | 19,47 | Kg.
ANETOCAT.I 24 | mazzetto
MANDORLE A BASTONC.1 KG BRUZZ. 3| Kg.
PERE WILLIAMS 25,95 | Kg.
POMODORO ROMA 11,7 | Kg.
ERBA CIPOLLINA CAT.I 27 | mazzetto
AGLIO BIANCO TRECCIA 8,7 | pz.
CETRIOLI 29,46 | Kg.
ALBICOCCHE MORBIDE GR 500 6 | conf.
ARANCE RETE NAVEL LATE 24 | Kg.
RADICCHIO CASTELFRANCO 16,65 | Kg.
CETRIOLI CAT.I 24,69 | Kg.
ARO NOCI EST.CH SG 1/4-1/8 KG1 3| Kg.
ACTINIDIA VENETO GR.120/130 15,45 | conf.
FAGIOLI SECCHI BORLOTTI CAT.I 15 | conf.
BROCCOLI KG 2,5 IQF S BONDUELL 6 | conf.
CAPPERI PUNTINA ACETO PN700GR 12 | conf.
MELOGRANI 18,54 | Kg.
RAPANELLIROSSI 75| Kg.
INSALATA INDIVIA RICCIA 12,3 | Kg.
INSALATA MISTICANZA BUSTA CAT 30 | conf.
LAMPONI AL PLATEAU CAT.I 3| plateau
PATATE VITELLOTTE CAT. | FRANC 15 | Kg.
MIRTILLO CESTINI CAT.I 3| conf.
RAPANELLI ROSSI MAZZ| CAT.I 21| Kg.
ZUCCHINECAT.EX 10,8 | Kg.
MANDORLE A FETTINE.KG.1 BRUZZ. 3| Kg.
ACTINIDIA VENETO CAL.30 14,25 | Kg.
AVOGADOS CAT.I PVE 27 | Kg.
MANDORLE SGUSCIATE KG.1 USA 3| Kg.
PEPERONI GIALLI ITALIA 16,5 | Kg.
MELE GRANNY SMITH CAT.| 21,9 | Kg.
LAMPONI DI BOSCO LAZZATI 7,5 | Kg.
CAVOLFIORE VERDE 21,45 | Kg.
TIMO IT 18 | conf.
CHIODI GAROFANO INTERI BAR. GR 3| conf.
COSTE 34,05 | Kg.
RUCOLA X20 MAZZI ITALIA 60 | mazzetto
SEEBERGER FICHI SECCHI 200G 9| conf.
PATATE RATTE CAT.l FRANCIA 15| Kg.
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NOCCIOLE SGUSC.LIBERTI 250 G 6 | conf.
H.S.FRAGOLE EXTRA KG.1 9| Kg.
PATATE PROFESSIONAL EXT.2.5KG 12 | sacco
SEDANO RAPA 20,1 | Kg.
NOCI SGUSC.LIBERTY 250 G MEZZ 6 | conf.
SPINACI 18,36 | Kg.
MELE GOLDEN MELA SI' MELINDA C 46,35 | Kg.
BARBABIETOLE CRUDE CAT.I 18,3 | Kg.
MANDARANCI | 35,07 | Kg.
TOPINAMBURGCAT.I 13,8 | Kg.
MELE GRANNY SMITH 23,13 | Kg.
FIORI DI ZUCCHINA CAT.I 18 | Kg.
RAPE B.CO CAT.I MAIRUBE 3| conf.
ASPARAGI 7,56 | Kg.
CAPPERI SALE 11/13 KG 1 PREGIV 6| Kg.
PATATE FRANCIA CAT. | 60 | Kg.
CIPOLLE TROPEA 15,03 | Kg.
BASILICO CONFEZIONATO GR.50 24 | conf.
RADICCHIO ROSSO TONDO 14,7 | Kg.
RADICCHIO ROSSO TONDO CAT.I 23,4 | Kg.
POMODO ROTONDO LISCIO 22,56 | Kg.
CIPOLLINE N.4 VALBONA PN 1650 9| Kg.
LATTUGA GENTILE CAT.I 18,9 | Kg.
PATATE SACCO/CASSA KG10 60 | Kg.
MELONII 10,44 | Kg.
CIPOLLE ROSSE DI TROPEA CAT.I 14,1 | Kg.
UVA NERA 13,95 | Kg.
MIGLIO DECORTICATO GR 500 FUCH 15 | conf.
ERBE AROMATICHE LEMON GRASS C 12 | conf.
LIMONI CAT | PVE 14,1 | Kg.
ARANCE TAROCCO 90 21,12 | Kg.
MELE D.GOLDEN CAT.I 31,2 | Kg.
LATTUGA VALERIANA CONF X 5 IT 21| conf.
RUCOLA VASCHETTA GR.500 9 | conf.
RAPE ROSSE CRUDE Il ITALIA 24,42 | Kg.
UVA SULTANINA KG1 6| Kg.
BASILICO A MAZZETTI 3 | mazzetto
MELONI GIALLI 21,75 | Kg.
FICHI SECCHI TURCHIA L.GR.250 12 | conf.
RABARBARO OLANDA CAT.| 6| Kg.
ARANCE NAVEL PVE CAT.I 24,9 | Kg.
INSALATA ASSORTITA 6 | conf.
INSALATA MISTICANZA CAT.I 3 | conf.
RUCOLA SCIOLTA LAVATA CAT.I 3| Kg.
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GALLINACCI TRIF PN GR760 PREGI 3| conf.
CAVOLFIORI VAL DI GRESTA 12,9 Kg.
ARANCE VALENCIA -LATE CAL5 12,6 | Kg.
AGRETTI CAT.| 5,7 | Kg.
RADICCHIO VERONA 13,74 | Kg.
MANDORLE SGUSC.LIBERTY 250 G 6 | conf.
UVA BIANCA 13,95 | Kg.
PEPERONCINI MAZZETTI CAT.| 12 | mazzetto
BANANE CAT.| PVE 19,02 | Kg.
POMODORO DATTERINO SICILIA 5,7 | Kg.
ACTINIDIA ITALIA CAL.33 9| Kg.
PISELLI VERDI CAT.I 9,6 | Kg.
MELONI GIALLI CAT.| 11,4 | Kg.
PEPERONI VERDI | 12,03 | Kg.
AGLIO BIANCO GRAP.VENETO 5,1 | conf.
ARANCE OVALE CAL. 108 (8) CAT. 16,5 | Kg.
CEDRO CUB.CAND.LIBERTY 900 G 3| conf.
ARANCE NAVEL CAL. 5-6 12,9 Kg.
ARANCE OVALI CAT.I 20,7 | Kg.
POMPELMI | PHENIL PHENOL 13,62 | Kg.
INDIVIA SCAROLA CAT.| 6,9 | Kg.
UVA FRAGOLA 7,83 | Kg.
ORZO PERLATO KG.1 12 | Kg.
CIPOLLOTTI CAT.I 10,62 | Kg.
ARANCE VALENCIA LATE CAT.I PVE 19,2 | Kg.
RUCOLA CONFEZIONATA X 5 IT 15 | conf.
ROSMARINO CAT.| 5,58 | Kg.
SALVIA CAT.I 5,49 | Kg.
CASTAGNE PELATE SCOTTATE CI KG 3| Kg.
CAVOLFIORI VERDI CAT.| 10,2 | Kg.
RIBES ROSSO KG2,5 CONG 3| conf.
CLEMENTINE 14,7 | Kg.
PEPERONCINI ROSSI 5,37 | conf.
PORRI 10,8 | Kg.
RUCOLA A PLATEAU CAT.I 3| PLATEAU
MELECANADA 13,32 | Kg.
MANDARANCI N.4 CAT.| 16,2 | Kg.
LATTUGA CAPPUCCIA CAT.| 10,74 | Kg.
VALERIANA CONF GR 100 15 | conf.
ARANCE TAROCCO CAL.108(8) CAT 16,14 | Kg.
ARACHIDI NUT CLUB KG 1 3| Ke.
RUCOLA CASSA (20 MAZZI) 3| cassa
ARANCE NAVEL CAL.120 CAT.| 18 | Kg.
CIPOLLE BIANCHE CAT.I 14,4 | Kg.

12




GERMOGLI DI SOJA CAT.I 9|c
RAPANELLI BIANCHI 24 | Kg.
CEDRI 4,23 | Kg.
INDIVIA RICCIA ITALIA 6,3 | Kg.
POMODORINI CILIEGIA CAT Il 7,65 | Kg.
NOCI BRESOLIN GR 200 SGUSCIATE 3| conf.
INSALATA GENTILE 7,95 | Kg.
CAVOLFIORI NOVELLI CAT.I 9| Ke.
PEPERONI COLORATI CAT.I ES 8,7 | Kg.
RAPE ROSSE CRUDE 15,15 | Kg.
POMODORO PERETTO ROSSO VENETO 7,5 | Kg.
SEDANO RAPA 8,4 |Kg.
BROCCOLETTI PUGLIA CAT.I 9,3 |Kg.
ARANCE NAVEL PASTO CL.6 IT ( 10,35 | Kg.
ANANAS CT.1 COSTARICA ( 12,9 | Kg.
GINGER (ZENZERO) 1,65 | Kg.
ASPARAGI VERDI CAT.I 3| Ke.
MANGO VIA AEREA CAT.I PVE 3| Ke.
SEDANO RAPA VAL DI GRESTA 7,8 | Kg.
CAVOLFIORI 6| Kg.
ASPARAGI VERDI 16/22 BS KG1 (1 3| Kg.
RIEPER ROSSA/ROT 0 KG.5 3| conf.
RADICCHIO ROSSO TONDO VENETO 6,6 | Kg.
DRAGONCELLO CAT.I 6| Kg.
ARANCE OVALE CAL.120 (9) CAT.I 10,5 | Kg.
UVA SULTANINA GR250 TAVI 9| conf.
RAPE ROSSE COTTE KG 0,400 18 | conf.
PESCHE SCIROPPATE KG1 VALFRUTT 6| Kg.
MELE D.GOLDEN 65/75 CAT.| 15 | Kg.
ARANCENAVELLINACAT.IIT 10,8 | Kg.
PATATE NOVELLE 18 | Kg.
MELOGRANO CAT.l ES 6| Kg.
CRESCIONE IT 6| Kg.
KOLRABI CAT.I 4,8 | Kg.
AVOGADOS NERO PVE 6| Kg.
ORZO PERLATO 1 KG 6| Kg.
ZUCCA GIALLA 7,8 | Kg.
CARAMBOLA FRESCA CAT.I MY 9|Kg.
BASILICO GR.200 3| conf.
PHYSALIS COLUMBIA CESTINI CAT 6 | conf.
PEPERONI ROSSI CAT.I 6,9 | Kg.
MELANZANE VIOLA CAT.I 4,5 | Kg.
ORIGANO FOGLIE BAR. GR150 SHAP 3| conf.
VERZE 8,25 | Kg.
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LIME 2,25 | Kg.
UVA NERA PALIERI CAT.| 3,9 Kg.
RADICCHIO ROSSO LUNGO PRECOCE 3,75 | Kg.
POMODORO COSTOLUTO 3,9 Kg.
MELONI VERDI 5,49 | Kg.
ALBICOCCHE | COFERASTA 3,18 | Kg.
FUNGHI CHAMPIGNON SGAMBATI PIC 2,46 | Kg.
CAPPUCCIROSSI 9,6 | Kg.
CIPOLLE ROSSE | ITALIA 3,87 | Kg.
FAGIOLINI FINI VERDI KG 2,5 GR 3| sacco
FAGIOLI BIANCHI SPAGNA 3/1 PN2 3| conf.
SEDANO BIANCO 3,9 Ke.
RADICCHIOBELGAVASSOICAT.| 6| Kg.
FINOCCHI 4,8 Kg.
MELE GRANNY SMITH CAL 70+ 4,65 | Kg.
PERE ABATE PVE 3,9 Kg.
MANDARANCI N.5 CAT.I ES 6| Kg.
MANDORLE AFFETTATE G70 EURO. 6 | conf.
MISTICANZA CONF GR 100 6 | conf.
AGLIO ORSINO CAT.!I (DE) 3| conf.
SCALOGNO CONF. GR.500 3| conf.
AGLIO BIANCO TRECCIA VENETO 1,5 | pz.
MANDARINI CAT.| 4,5|Kg.
ARANCE TAROCCO CAL.160 (10) CA 6,3 | Kg.
MAGGIORANAIT 3| conf.
FRAGOLE CONF GR 200 9| conf.
UVA SULT.SMIRNE 9 LIBERTY 250G 6| conf.
ALLORO SFUSO LEGNO IT 1,5 | Kg.
INSALATA UBRIACONA 2,31 | Kg.
CACHI NAPOLI 3,39 | Kg.
INDIVIA SCAROLA ITALIA 1,8 | Kg.
ERBETTE CAT.| 2,1|Kg.
INSALATA TRENTINA 1,5 | Kg.
PREZZEMOLO RICCIO 1,2 | Kg.
LATTUGA GENTILE 1,8 | Kg.
PORRICAT.| 2,82 | Kg.
PEREWILLIAMCAT.| 2,7 | Ke.
ALLORO 0,99 | Kg.
SPINACICAT.| 1,8 | Kg.
CETRIOLI 2,25 | Kg.
RETTICHE CAT.I 3| Ke.
CIPOLLE ROSSE CONFEZIONATE 3| Kg.
CIPOLLE BIANCHE I ITALIA 3| Kg.
INSALATA LATTUGA 1,2 [ Kg.
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2. L'importo a base d’asta viene fissato, considerando la durata contrattuale (dal 01.09.2016 al
31.08.2019) in € 102.943,30.= (centoduenovecentoquarantatré/30) oltre IVA dovuta ai
sensi di legge (4%).

3. Le quantita indicate nel presente articolo, comma 1, capitolato tecnico sono riferite al perio-
do contrattuale e sono desunte dal consumo registrato nell’anno scolastico 2014/2015, au-
mentato del maggior consumo previsto per effetto dell’incremento del numero degli alunni
che usufruiranno del servizio mensa nell’anno scolastico 2015/16. Sono quindi meramente
indicative, potendo variare in pit o in meno in relazione al mutato fabbisogno e cio ai sensi
dell’art. 1560, 1° comma del codice civile per i contratti di somministrazione, nei quali
I'entita della quantita stessa non & determinata in modo fisso, ma s’intende pattuita quella
corrispondente al normale e reale fabbisogno dell’'utente nel periodo contrattuale.

4. Le modifiche non previamente autorizzate non danno titolo a pagamenti o rimborsi di sorta
e, ove il direttore dell’esecuzione lo giudichi opportuno, comportano la rimessa in pristino, a
carico dell’appaltatore, della situazione originaria preesistente, secondo le disposizioni del
direttore dell’esecuzione del contratto.

Art. 2 - Caratteristiche delle derrate alimentari

Caratteristiche generali di conformita “prodotto verde”
Considerato che il Decreto della Giunta Provinciale 41/2012, prevede che per la fornitura di
derrate alimentari tutte le strutture della Provincia Autonoma di Trento si adeguino a quanto
prevede il Decreto del Ministero dell’Ambiente 25 luglio 2011, all. 1, PAR. 6.3 (“Prodotto Ver-
de”) per lI'acquisto di derrate alimentari, in quanto categoria merceologica vincolata dallo stes-
so.
Per I'adeguamento alla normativa per la materia in oggetto ci si riferira a:
- Regolamento (CE) N. 834/2007 del Consiglio del 28 giugno 2007 relativo alla produzione-
biologica e all’etichettatura dei prodotti biologici e che abroga il regolamento (CEE) n.
2092/91;
- Regolamento (CE) N. 889/2008 della Commissione del 5 settembre 2008 recante modalita
di applicazione del regolamento (CE) n. 834/2007 del Consiglio relativo alla produzione bio-
logica e all'etichettatura dei prodotti biologici, per quanto riguarda la produzione biologica,
I'etichettatura e i controlli. Come modificato da ultimo dal Reg. (CE) n. 710/2009;
- Regolamento (CE) N. 1235/2008 della Commissione dell’8 dicembre 2008 recante modali-
ta di applicazione del regolamento (CE) n. 834/2007 del Consiglio per quanto riguarda il re-
gime di importazione di prodotti biologici dai paesi terzi;
- Decreto Ministeriale 18354 del 27/11/2009 recante "Disposizioni per |'attuazione dei rego-
lamenti (CE) n. 834/2007, n. 889/2008 e n. 1235/2008 e successive modifiche riguardanti
la produzione biologica e I'etichettatura dei prodotti biologici";
- Regolamento (CE) n. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante modali-
ta di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, rela-
tivo alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti
agricoli e alimentari;
- L. 23 dicembre 1999, n. 488 art. 59, comma 4 e s. m. i. recante “Sviluppo dell'agricoltura
biologica e di qualita”;
- Decreto del Ministro delle Politiche Agricole dell” 8 settembre 1999, n.350 recante “norme
per l'individuazione dei prodotti tradizionali di cui all'articolo 8, comma 1, del decreto legi-
slativo 30 aprile 1998, n. 173";

Frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da forno, pasta, riso, farina, patate,
polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine
devono provenire:

- per almeno il 40% espresso in percentuale di peso sul totale, da produzione biologica in ac-
cordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi e,

- per almeno il 20% espresso in percentuale di peso sul totale, da “sistemi di produzione in-
tegrata” (con riferimento alla norma UNI 11233:2009), da prodotti IGP DOP e STG - come ri-
portato nell’Elenco delle denominazioni italiane, iscritte nel Registro delle denominazioni di ori-
gine protette, delle indicazioni geografiche protette e delle specialita tradizionali garantite (Re-
golamento CE N. 1898/2006 della Commissione del 14 dicembre 2006 recante modalita di ap-
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plicazione del regolamento (CE) n. 510/2006 del Consiglio del 20 marzo 2006, relativo alla
protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni d’origine dei prodotti agricoli e
alimentari e Regolamento (CE) n. 509/2006) e da prodotti tipici e tradizionali, compresi negli
elenchi nazionali, regionali e provinciali previsti dagli articoli 2 e 3 del Decreto del Ministro per
le Politiche Agricole 8 settembre 1999, n. 350.

I prodotti ortofrutticoli devono essere stagionali, rispettando i “calendari di stagionalita” de-
finiti da ogni singola stazione appaltante. Per prodotti di stagione si intendono i prodotti colti-
vati in pieno campo.

Caratteristiche tecniche, organolettiche ed igienico-sanitarie specifiche richieste

1. I prodotti ortofrutticoli oggetto del presente capitolato dovranno essere classificati di prima
categoria, commercialmente esenti da difetti, di presentazione accurata.

2. I prodotti ortofrutticoli elencati nell’art. 2 del presente capitolato speciale dovranno avere le
seguenti caratteristiche qualitative generali:

- aver raggiunto lo sviluppo e la maturazione fisiologica che li rendano adatti al pronto
consumo;

- presentare le peculiari caratteristiche organolettiche della specie e cultivar richieste;

- non essere attaccati da parassiti animali o vegetali, essere sani e resistenti, cioé esenti
da difetti che possano compromettere la loro naturale resistenza, quali alterazioni e le-
sioni non cicatrizzate,

- non portare tracce visibili di appassimento, né danni o alterazioni dovute al gelo;

- essere puliti, interi, esenti da materie, odori e sapori estranei, non presentare aumento
artificioso dell’'umidita, né trasudare acqua di condensazione in seguito ad improvviso
sbalzo termico;

- essere omogenei ed uniformi;

- gli ortaggi dovranno essere di recente raccolta, quelli a foglia hon dovranno essere sur-
riscaldati, né presentare perdita di colore e, a seconda della specie e cultivar, essere
privi di parti e porzioni non direttamente utilizzabili e non strettamente necessarie alla
normale conservazione del corpo vegetale reciso;

- la frutta a granula e a drupa non dovra presentare polpa ammezzita e/o fermentata in
processi incipienti o di evoluzione.

Confezionamento e/o imballaggio
Gli imballaggi dovranno essere solidi, costruiti a regola d’arte, in modo assicurare fino al con-
sumo la perfetta conservazione dei prodotti contenuti. Dovranno essere puliti, asciutti e ri-
spondenti alle norme igieniche. Sugli imballaggi deve essere riportato esternamente, anche a
mezzo etichettature, il peso dell’imballaggio, ai sensi della legge 05.08.1981 n. 441 e successi-
ve modificazioni. Sugli imballaggi si dovra altresi riportare quanto previsto, per la prima cate-
goria, dal regolamento CEE 72/1035 e sue modifiche e integrazioni. A norma dell’art. 9 DM
21.12.1984 e della Legge 10.04.1991 n.128 gli imballaggi in plastica possono essere riutilizzati
anche per la prima categoria mentre, sempre per tale categoria, € categoricamente escluso il
riutilizzo di imballaggi in legno o in cartone.
Il confezionamento ed I'imballaggio devono garantire una protezione efficace di frutta e verdu-
ra durante il trasporto da manipolazioni.
I materiali utilizzati per il confezionamento e l'imballaggio devono essere conformi alla norma-
tiva vigente in materia.
Contestualmente a quanto previsto dalla normativa relativa ai “prodotti verdi”, I'imballaggio
(primario, secondario e pallet) dovra rispondere ai requisiti di cui all’All. F, della parte IV “Rifiu-
ti” del D.Lgs. 152/2006 e s.m.i., cosi come piu specificatamente descritto nelle pertinenti nor-
me tecniche, in particolare:
- UNI EN 13427:2005 Imballaggi - Requisiti per I'utilizzo di nhorme europee nel campo de-
gli imballaggi e dei rifiuti di imballaggio;
- UNI EN 13428:2005 Imballaggi - Requisiti specifici per la fabbricazione e la composizio-
ne-Prevenzione per riduzione alla fonte ;
- UNI EN 13429:2005 Imballaggi - Riutilizzo;
- UNI EN 13430:2005 Imballaggi - Requisiti per imballaggi recuperabili per riciclo di ma-
teriali;
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- UNI EN 13431:2005 Imballaggi - Requisiti per imballaggi recuperabili sotto forma di re-
cupero energetico compresa la specifica del potere calorico inferiore minimo;

- UNI EN 13432:2002 Requisiti per imballaggi recuperabili attraverso compostaggio e
biodegradazione -Schema di prova e criteri di valutazione per |'accettazione finale degli
imballaggi.

Se richiesto dal committente, I’'aggiudicatario dovra descrivere I'imballaggio che utilizzera, indi-
cando a quale delle norme tecniche sopra richiamate € conforme (riportare il tipo di materiale
o di materiali con cui & costituito, le quantita utilizzate, le misure intraprese per ridurre al mi-
nimo il volume dell'imballaggio, come & realizzato I'assemblaggio fra materiali diversi e come si
poOSsSONo separare ecc.).
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