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CARATTERISTICHE PRINCIPALI DEL SERVIZIO


1) Oggetto della gara, in particolare evidenziando la prestazione principale e le eventuali prestazioni secondarie, nonché l’eventuale suddivisione in lotti o la natura mista dell’appalto (in questo caso: indicare l’oggetto principale del contratto). 
Servizio di ristorazione scolastica per gli alunni delle scuole primaria e secondaria di primo e secondo grado e per gli Istituti di Formazione Professionale nell’ambito della Comunità della Val di Non.
L’appalto non è suddiviso in lotti.

2) Importo complessivo dell’appalto (o dei singoli lotti), al netto degli oneri fiscali. E’ necessario tenere conto dei costi della sicurezza. Nel caso in cui venga prevista la facoltà per l’amministrazione committente di disporre la proroga opzionale del contratto (alle medesime condizioni economiche ed, eventualmente, tecniche offerte dall’aggiudicatario) per un ulteriore e determinato periodo di tempo successivo alla scadenza contrattuale, bisogna individuare anche l’importo dell’appalto per il periodo eventualmente prorogato.
L’importo complessivo dell’appalto è pari ad Euro 9.016.980,00 (novemilionisedicimilottanta/00) riferito ad una durata di sette anni, compreso l’eventuale rinnovo alle medesime condizioni contrattuali e compreso il valore dei pasti per il personale docente con funzioni di vigilanza. 
Importo degli oneri per la sicurezza non soggetti a ribasso: euro 0,00 (zero).
Si precisa che:
1. L’importo riferito alla durata contrattuale di 5 (cinque) anni ammonta ad euro 6.440.700,00 (seimilioniquattrocentoquarantamilasettecento/00) di cui:

a. € 6.114.500,00 (seimilionicentoquattordicimilacinquecento/00) per la somministrazione dei pasti agli alunni;
b. €     326.200,00 (trecentoventiseimiladuecento/00) per la somministrazione dei pasti al personale docente con funzioni di vigilanza.
2. L’importo riferito all’eventuale rinnovo contrattuale alle medesime condizioni fino ad ulteriori anni 2 (due) ammonta ad euro 2.576.280,00 (duemilioniottocentonovemilaquattrocentoottanta/00), di cui:

a. € 2.445.800,00 (duemilioniquattrocentoquarantacinquemilaottocento/00) per la somministrazione dei pasti agli alunni;
b. €      130.480,00 (centotrentamilaquattrocentottanta/00) per la somministrazione dei pasti al personale docente con funzioni di vigilanza.

3) Modalità di affidamento:
appalto di importo superiore alla soglia comunitaria affidato con procedura aperta, mediante criterio di aggiudicazione dell’offerta economicamente più vantaggiosa.

4) Per gli appalti di importo superiore alla soglia comunitaria: opportunità di utilizzare eventuali riduzioni dei tempi di pubblicazione del bando, ai sensi dell’art. 70 del Codice contratti per le ipotesi di:
- pubblicazione dell’avviso di preinformazione; 
- trasmissione dei bandi per via elettronica;
- libero accesso diretto al Capitolato e alla documentazione complementare.
Si propone il termine più breve possibile: indicativamente si ritiene ragionevole il termine di 60 giorni.

5) Luogo di esecuzione del contratto (di svolgimento del servizio o di consegna delle forniture).
Il contratto verrà eseguito presso le mense scolastiche presenti nei Comuni ricompresi nel territorio della Comunità della Val di Non.

6) Requisiti di ammissione alla partecipazione alla gara. I requisiti di partecipazione sono: oltre ai requisiti di ordine generale di cui all’art. 38 del D.Lgs. 163/2006, i requisiti di capacità economico-finanziaria e tecnico-professionale dei soggetti partecipanti. (In caso di contratto misto è necessario indicare gli specifici requisiti di qualificazione e di capacità prescritti per ciascuna prestazione di lavori, servizi e forniture). Nel caso in cui venga prevista la facoltà per l’amministrazione committente di disporre la proroga opzionale del contratto, i requisiti di capacità economico-finanziaria e tecnico-professionale dei soggetti partecipanti dovranno essere individuati con riferimento all’importo complessivo dell’appalto comprensivo anche dell’importo dell’eventuale opzione.

I requisiti di partecipazione individuati sono:
A. Requisiti di ordine generale:
requisiti di cui all’art. 38 comma 1 del D.Lgs. n.163/2006.
B. Requisiti di capacità tecnico-professionale:
1. Iscrizione al Registro delle Imprese o equivalente registro professionale o commerciale del paese di stabilimento, per attività rientranti in quelle oggetto dell’appalto;
2. Aver svolto, negli ultimi 3 anni antecedenti la data di pubblicazione del bando, servizi analoghi a quelli oggetto dell’appalto in favore di Amministrazioni pubbliche, Enti pubblici o Soggetti privati, per un importo complessivo non inferiore ad euro 7.000.000,00 (settemilionicinquecentomila/00), al netto degli oneri fiscali. A tal fine dovranno essere indicati i seguenti elementi: oggetto, data, importo e destinatari pubblici o privati.
Per “servizi analoghi” si intendono servizi di ristorazione collettiva non commerciale resi in strutture sia pubbliche che private.
3. Aver svolto, negli ultimi 3 anni antecedenti la data di pubblicazione del bando, servizi di ristorazione collettiva non commerciale nei confronti di un unico committente con un numero complessivo di pasti erogati non inferiore a 500.000,00 (cinquecentomila/00). Ai fini del presente requisito si intendono i pasti principali (pranzo e/o cena). Verrà considerato, ai fini della valutazione del presente requisito, come “reso da un unico committente” anche il servizio di ristorazione collettiva non commerciale svolto a favore di più persone giuridiche contraenti che, seppur formalmente distinte, per collegamento istituzionale o normativo abbiano svolto il servizio con le medesime modalità e condizioni ( quali ad esempio, società facenti parte del medesimo gruppo industriale, articolazioni e/o enti strumentali di un medesimo ente, servizi svolti in favore di più amministrazioni aggiudicatrici in forza di una medesima procedura di aggiudicazione, etc..).
Il presente requisito non è frazionabile.
C. Requisiti di capacità economico-finanziaria:
1. Dichiarazione di almeno un istituto bancario o intermediario autorizzato, ai sensi del D.Lgs. n. 385/1993 e ss.mm., attestanti la capacità finanziaria ed economica dell’impresa.

7) Requisiti di capacità economico-finanziaria e tecnico-professionale riferiti ai raggruppamenti temporanei di imprese, in particolare: indicazione della cumulabilità o meno dei requisiti ed eventualmente delle percentuali minime che dovranno essere possedute dalla mandataria e/o dalle mandanti.
A. Requisiti di ordine generale: sia la mandataria che la/le mandante/i.
B.    Requisiti di capacità tecnica e di esperienza:
B.1.  sia la mandataria che la/le mandante/i.
B.2.  frazionabile, la mandataria deve possedere il requisito in misura maggioritaria.
B.3. non frazionabile, deve essere posseduto per intero da un componete del raggruppamento.
C.	Requisiti di capacità economica e finanziaria:
C.1   sia la mandataria che la/le mandante/i, per intero.


8) Criterio di aggiudicazione:
criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa, ai sensi dell’art 83 del D.Lgs. 163/2007.
L’offerta economica verrà formulata compilando il “modello per la presentazione dell’offerta economica” all’uopo predisposto.

9) Indicazione dei criteri e sottocriteri di valutazione dell’offerta tecnica e relativi pesi e sottopesi. Indicare ove possibile anche i criteri motivazionali di attribuzione del punteggio. Indicazione del criterio matematico di attribuzione del punteggio dell’offerta economica.
Si rinvia ai contenuti dell’allegato modello relativo ai “Parametri e criteri di formulazione dell’offerta”, redatto in conformità alle indicazioni contenute nella deliberazione della Giunta Provinciale n. 2174 del 9 dicembre 2014.


10) Offerta tecnica. Specificare il contenuto, le modalità di formulazione, eventuali limiti massimi di pagine, formati, ecc. (si suggerisce di evitare l’introduzione di formalismi eccessivi la cui violazione comporta l’esclusione del concorrente dalla procedura). Ove possibile, si suggerisce la predisposizione di un modello per la formulazione dell’offerta tecnica.
Si rinvia ai contenuti dell’allegato modello relativo ai “Parametri e criteri di formulazione dell’offerta” che comprende anche il modulo di presentazione dell’offerta tecnica con le relative modalità di formulazione.

11) Previsione o meno del sopralluogo obbligatorio e/o della presa visione di campionature e/o della consegna di prototipi e descrizione di tempi, modalità di effettuazione e nominativo del tecnico del Servizio di merito referente e recapito telefonico.
E’ previsto il sopralluogo obbligatorio dei punti di cottura e delle le sale mensa di cui all’Allegato A) “Centri cottura, sale mensa e volumi di attività” del capitolato speciale d’appalto. La visita deve essere effettuata dal legale rappresentante dell’impresa (o altro incaricato a ciò specificatamente delegato) previo appuntamento da concordare con il referente tecnico della Comunità della Val di Non sig.:

	Nome e Cognome
	Telefono
	Fax
	Posta elettronica

	geom. Franco Cicolini
	0463-601647
	0463-601649
	franco.cicolini@comunitavaldinon.tn.it



L’appuntamento può essere fissato indifferentemente a mezzo posta elettronica, fax o telefono.
Ad avvenuta effettuazione del sopralluogo, il referente della Comunità  rilascerà un’attestazione che dovrà essere conservata ai fini dell’eventuale verifica successiva. In caso di associazione temporanea d’imprese o consorzio ordinario di concorrenti, sia già costituiti che non ancora costituiti, il sopralluogo potrà essere effettuato da una qualsiasi delle imprese associate o consorziate. 

12)  Durata del servizio o termine per la consegna della fornitura. Nel caso in cui venga prevista la facoltà per l’amministrazione committente di disporre la proroga opzionale del contratto per un ulteriore periodo di tempo, bisogna indicare anche la durata del periodo eventualmente prorogato.
La durata del contratto è di anni 5 (cinque), a decorrere dalla consegna del servizio. La Comunità si riserva la facoltà, alla scadenza del contratto, di disporne il rinnovo alle medesime condizioni per il periodo massimo di ulteriori anni 2 (due).

13) Possibilità, per ragioni d’urgenza, di consentire l’esecuzione del servizio o della fornitura nelle more della stipula del contratto. 

La Comunità si riserva l’esecuzione anticipata d’urgenza del servizio, ai sensi dell’art. 11 comma 9 del D.Lgs. 163/2006 e ss.mm..

14) Modalità di pagamento.

Pagamento mensile con bonifico bancario a 30 gg. dalla data di ricevimento della fattura. Per ulteriori precisazioni si rimanda all’articolo 16 del capitolato speciale d’appalto.

15) Cauzioni (provvisoria e definitiva) ed eventuali altre garanzie richieste, con l’indicazione dei massimali.  

· Cauzione provvisoria: € 60.000,00.
· Cauzione definitiva: secondo quanto previsto dall’art. 30 “Cauzione definitiva” del capitolato speciale d’appalto.
· Per quanto riguarda le varie polizze richieste a garanzia,  si rimanda all’art. 12, punto 3), lettera d) del capitolato speciale d’appalto. 

16) Eventuali precisazioni sul subappalto.
Ai sensi dell’art. 27, comma 3, del D.Lgs. 163/2006 e ss.mm. e come specificato all’art. 25 del capitolato speciale d’appalto, il subappalto è ammesso limitatamente ai seguenti servizi accessori:
· Servizio di pulizia e/o sanificazione;
· Servizio di trasporto pasti;
· Servizio di manutenzione arredi/attrezzature.

17) Eventuale: indicazione del contenuto delle giustificazioni dell’offerta anomala. Ove possibile, si suggerisce la predisposizione di un modello per la formulazione delle giustificazioni dell’anomalia dell’offerta. 


18) Evidenziazione di altre clausole contrattuali ritenute rilevanti. 


Obbligo a dare immediato corso all’esecuzione
La Comunità, nelle more della formale sottoscrizione del contratto di appalto ed in presenza dell'aggiudicazione, una volta effettuate le verifiche di legge, potrà chiedere da subito l’esecuzione della prestazione e  la ditta aggiudicataria è obbligata ad adempiere. 

IL SEGRETARIO GENERALE
-dott. Marco Guazzeroni-
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